Concert & Diners Croisiéres

Florin Niculescu, né le 7 février 1967 a Bucarest, est un violoniste de jazz
mondialement reconnu dans la tradition de Django Reinhardt. Digne
successeur du célebre violoniste Stéphane Grappelli dans le style musical d
Jazz Manouche, un mélange de folklore provenant d’Europe central et Jazz

Swing venu des Etats-Unis dans les années 30. Florin Niculescu vous invite
voyager dans l'espace et le temps a travers sa programmation musicale lors
de nos concerts Calife Paris Jazz Club. Le concert, qui se tiendra a quai, ser
suivi d’une croisiere et d’un diner gourmet sur la Seine.

Cocktail* + Coupe de Champagne + Entrée + Plat + Dessert + Boissons**

NOS ENTREES

Le Foie Gras du Calife
confits d'échalotes a la graine de moutarde avec son toast de pain d'épices

Gravlax de Saumon
accompagné d’agrumes et de fromage frais aux herbes

~w Salade de Mesclun aux Légumes Grillés
composée de courgettes, d’aubergines et de poivrons grillés, sauce Pistou

Gambas Grillées au Gomasio
assorties d’une creme d'avocat au yuzu et de mangue

Feuilleté de Girolles au Foie Gras
a la sauce aux morilles vin blanc

NOS PLATS

Filet de Bar Grillé
au beurre blanc a l'estragon avec sa mousseline de céleri-rave

Supréme de Poulet Jaune
a la sauce vin jaune, assorti d’une déclinaison de carottes

~o Sauté de Légumes a la Citronnelle et au Lait de Coco
doublé de champignons shiitaké, tofu et quinoa

Epaule d’Agneau Confite
spécialité du chef, pommes de terre réties, lEgumes de saison croquants

Filet de Boeuf fagon Rossini
filet de boeuf et sa sauce Rossini, foie gras, gratin dauphinois et légumes rbtis de saison

*** Assiette de Fromages (+6€) ***

NOTRE INSTANT GOURMAND

Le Fameux Nougat Glacé Le Paris Cheesecake au Citron
nougatine, coulis de mangue, caramel au gingembre spéculos, creme de citron, lampée de
Moelleux au Chocolat limoncello et son sorbet au citron

creme anglaise, glace vanille de Madagascar Tarte Tatin revisitée et son Verre de Calvados

~=» Coupe de Fruits Frais pommes, sablé breton, supréme de
accompagné d’une liqueur de Ratafia vanille, glace caramel au sel de Guérande



